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Veralpenregion,

Holen Sie sich die Kraft der Alpen nach Hause! Kase aus der Voralpenregion

tragt formlich das Aroma saftiger Almwiesen und frischer Bergluft in sich.

Ob mild-cremiges Bergkase-Tatar, wiirziger Bonifaz oder charaktervoller

Heublumenrebell — jede Sorte erzahlt von jahrhundertealter Kasetradition |
und handwerklicher Kunst. Authentischer Genuss aus den Bergen!




KASEAUSDER \/s1ulpenieqion

Saftig griine Wiesen und kristallklare Bergluft — das sind ideale Bedingungen fiir vollmundi-
gen Késegenuss. Ob mildcremiges Bergkédse-Tatar, wiirziger Bonifaz, Alberts Sesam-Kurkuma
oder aromatischer Heublumenrebell: Bringen Sie Ihren Kundinnen und Kunden die authentischen
Kasespezialitaten der Voralpen naher!
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Kasesalat
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1.99 Sy /

1 100g

KASEORDERSATZ

Artikelbezeichnung

Bio Heublumen Rebell 50%CA.3KG
Bio Bergrebell 50% CA.3KG

Comté 6 Monate 45% CA.5KG
Alberts Sesam-Kurkuma50% CA.3KG
Alberts Bunter Pfeffer50% CA.3KG

UH ALLG.BERGK.6 M.50%CA.7,25KG

BIOLAND UH Bergkase 10 Monate 50%
CA.3KG

Bio WeiRer Barlauchrebell 50%CA.1,1KG
Bonifaz Pfeffer 70% 1,3KG 1288952003

Artikelbezeichnung

Bonifaz Ziinftige Brotzeit70%CA.1,2KG

Breg. Bergkase 4 Monate ZW.4M.45%
CA.3,5KG

Breg. Bergkase 8 MonateZW.8M.45% CA.3,5KG

EIGENHERSTELLUNG

Artikelbezeichnung
Bergkasetatar Rezept iiber FB

Allgauer Kasesalat Rezeptnr. 1

Frischkase mit Radischen Rezeptnr. 44

sowie weitere Artikel aus dem aktuellen Ordersatz, Eigenherstellung EMMA und PLU-Liste.
Bild dient als Vorschlag. Es werden nicht alle Sortimente zum Nachbau benétigt.
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