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MARKT-BACKEREI & MARKTKUCHE

Rezepturen - Pommes Veredelt

Rezepturen gewahrleisten Kalkulation Sicherheit wie auch eine gleichbleibende Qualitat und LMIV-

Sicherheit.

17.3.2 Formblatt Rezepturvordruck — Gaststatte /

Markthiiche / Backwaren in Bedienung

PLU/ Artikel-Nummer 191034/ 10454185, Datum 15012026,
Artikel-Bezeichnung  Pommes frites mit Bolognese Sauce und Kse / Rezeptur Nr. 507.

Verwendete Rohwaren

17.3.2 Formblatt Rezepturvordruck - Gaststitte /
Marktkiiche / Backwaren in Bedienung
PLU/ Artikel-Nummer 191035 / 10454192 Datum 15.01.2026

Artikel-Bezeichnung Pommes fites mit Ghill Gon Garne und Kase / Rezeptur Nr. 508,
Verwendete Rohwaren

17.3.2 Formbiatt Rezepturvordruck - Gaststitte |
Marktktiche / Backwaren in Bedienung
PLU/ Artikel-Nummer 191036 / 10454208, Datum 15.01.2026

Artikg

-Bezeichnung Pommes fites mit Salsa, Paprika und Petersilie / Rezeptur Nr. 509

Verwendete Rohwaren

17.3.2 Formblatt Rezepturvordruck — Gaststitte |

Marktkiiche / Backwaren in Bedienung

PLU/ Artikel-Nummer 191037 / 10454819 Datum 15.01.2026,
Artikel-Bezeichnung Pommes fiites Sour Cream und Petersilie / Rezeptur Nr. 510,

Verwendete Rohwaren

Artikol-Nr. zoichnung Gewicht (kg) Artikel-N Gewicht (kg) Artikel-Nr.: Gewicht (kg) Artikel-Nr. i Gewicht (kg)
- || 1249581009 05, T Herzsiucks Backofen Fries argnal 7509 os0Ke 1| 1249391009 08, TK| Herzstlicke Backofen Frtes orignal 7509 oS00 ke 1. [ 1249391009 OS, TK| Herzsticke Backofen Frites original 750g 0300KG 1. | 1249391000 OS, TK| Herzstucke Backofen Frtes orignal 7509 0.300KG
2 [oasteaaonz Bard Bolognese Sauce 2 KG 0.150KG
Gs, FooD| “ 2 | cece | s O™ Con Game 5009 0.200KG 2 |erzmigonn (646 Satae-tewce 20 100mi 2. |a747381002 Develey Sour Cream Sauce 250m! 125m
. 05, FOOD

3. [ 5640661003 GG Grainkasse Wuerz. gor. 2509 C050KG g fop—

05, MOPRO 3 |SH0BEINS | opRo| CEC Cretinkaese Wuerz. ger. 2509 0moKe 3 05, 08G| Frischer roler Paprika 0010KG 3
D " 4 n
B 5 5 5
Sonstige Zutaten (Gewlrze etc.) Sonstige Zutaten (Gewiirze etc.) Sonstige Zutaten (Gewilrze etc.) Sonstige Zutaten (Gewiirze etc.)
e A Lt ) Artikeltr: Zugabe k) Artikel-Hr.: Zugabe (a/kg) ArtikelNe.: Zugabe (gka)

'S8, Foop| " chenhalar Markanzaz 00g . T [eaToages | Recherhaller Verkensalz 5003 0,005KG 1. [roorosoes | Reichennater Markensatz 09 0,005 KG T 130704005 Reichenhaller Markensaiz 500 0,005 KG

. 05, FOOD)
z 05, 08G| Blatpetarsile rsch (Dokorat
2 atpetersile iech (Dekoraton) 2 05, &G Blatpetersile frisch (Dekoration) z 05,01 Trsch (Dekorab 3 s
D 3 & 3
B 4 4 +
B B 5
Hilfsstoffe (Darme | Folien etc.)
|| ataine: | |Eimhor Hilfsstoffe (Ddrme / Folien etc.) Hilfsstoffe (Dérme / Folien etc.) Hilfsstoffe (Darme / Folien etc.)
| [artkotae: [l [ Tacticotne: | i ek [l [ Artikel-Nr.: | Artikel-Bezeichnung | Einheit
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Technologie | Herstellungsablauf
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Pommes fites nach Herstellungsanleitung zubereiten und danach saizen.
Bolognese Sauce: Bolognese Sauce auf 72 Grad im Kem nach Herstelungsanleitung erhitzen.

mmes i einer dartber erhitze verteiien ung
Gratinkaese anrichten.

Pommes frtes nach Herstellungsanleitung zubereiten und danach sazen.
Ghili Gon Garne: Chili Gon Came auf 72 Grad im Kem nach Herstellungsanleitung erhitzen.

Pommes in einer Bowl anrichten, dariber erhitz Chill Con Carne verteilen und mit Blattpetersiie und
Gratinkaese anrichten.
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Technologie  Herstellungsablauf

Pommes frites nach Herstellungsanieitung zubereiten Und danach saizen.
Krausepstersiie hacken. Paprika in kleine Wrfel scheiden

Pommes in einer Bow! anrichten, dariber die Salsa und Paprika verteilen und mit anrichten
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Technologie / Herstellungsablauf

Pommes fiites nach Herstellungsanleitung zubereiten und danach salzen.

. Pommes in siner n und mit

i , daruber die Sour Crea
Krausspetersilie anrichten_

Die Yorgaben @S Handbuch sind einzuhatten

Die Vorgaben QS Handbuch sind enzuhalten

'Die Vorgaben QS Handbuch sind einzuhalten.

MHD Tag der Herstellung min_+60° C

Zutatenverzeichnis gem. LMIV

Die Vorgaben QS Handbuch sind einzuhalien

MHD Warmhekenartikel: Tag der Herstellung. Standtemperatur min. +60° C

MHD Tag der Herstallung min. +60° G

MHD Tag der Herstellung min_+60°C

Zutatenverzeichnis gom. LMV

Zutatenverzeichnis gem. LMIV

Zutatenverzeichnis gem. LMIV

EDEKA
SGdwest




MARKT-BACKEREI & MARKTKUCHE

Pommes Varianten

Pommes frites mit Bolognese
Sauce und Kase

UVP: 6,99€

PLU: 191034
Rezept Nr.: 507
Spanne: 63,36%

Pommes frites mit Chili Con-
Carne und Kase

UVP: 4,99€

PLU: 191035
Rezept Nr.: 508
Spanne: 66,09%

Pommes frites mit Salsa,
Paprika und Petersilie

UVP: 4,49€

PLU: 191036
Rezept Nr.: 509
Spanne: 84,67%

SGdwest



MARKT-BACKEREI & MARKTKUCHE

Pommes Varianten

Pommes frites Sour Cream
und Petersilie

UVP: 4,49€

PLU: 191037
Rezept Nr.: 510
Spanne: 86,33%

Pommes mit Kase und
Jalapefos Kase

UVP: 4,49€
PLU: 191038
Rezept Nr.: 511
Spanne: 71,61%

SGdwest



MARKT-BACKEREI & MARKTKUCHE

Verpackungsmaterial

Nutzen Sie das richtige Verpackungsmaterial um die
Bowls ansprechend zu prasentieren.

Pommes to go:

Kostenartikelshop:
Lunchbox Wellpappe mit Klappdeckel: 3577214001

Pommes im Haus:

Holzgabeln:

Kostenartikelshop:
Pommesgabeln aus Holz 9570124173

Werbemittel

uuuuuuuu



Herzlichen
Dank.

Wir Lebensmittel.
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