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Zünftig feiern
Dazu passen unsere  

leckeren Laugen­

brezeln und Dinkel­ 

Laugenstangen. 

Oder zur 

 Oktober-Gaudi ein  

tolles Vesper zaubern,  

z. B. mit einer 

Fleischkäse brezel oder 

mit überbackenem 

Laugen gebäck.

Oder zur Oktober-Gaudi ein tolles Vesper 
zaubern, z. B. mit einer Fleischkäsebrezel  
oder mit überbackenem Laugengebäck.

Zünftig feiern mit unseren leckeren 
Laugengebäcken.

Überbackenes
Lauge und 
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SAP-Nummer Bezeichnung
9552034 826 Laugenbrezel mit Tresana
8577245 993 Fleischkäsebrezel
8577252 994 Käsebrezel Schwarzwälder Art 
8577269 995 Käsebrezel
9201473 952 Butterbrezel
9450794 966 Laugenbrezel Joghurt Kräuter

SAP-Nummer Bezeichnung
9552041 827 Laugenbrezel mit Kürbiskernen
9552058 828 Laugenbrezel mit Mohn
9552065 829 Laugenbrezel mit Sesam
9552072 830 Laugenbrezel mit Saaten
9201237 945 Laugenbrezel mit Pfeffer

Zeigen Sie Brezelkompetenz der Extraklasse und veredeln Sie das  
begehrte Laugengebäck. Präsentieren Sie die Artikel am besten in einem 
Thekenfenster. Rezepturen finden Sie in der EMMA unter:  
Ware | Sortimente  Markt-Baeckerei – Rezepturvordrucke

Bild dient als Vorschlag. Es werden nicht alle Sortimente zum Nachbau benötigt.

Snacks Veredelte Brezeln

Mit Käse

SAP-Nummer Bezeichnung
9552089 831 Laugenbrezel mit Käse überbacken
9552096 832 Laugenbrezel mit Käse und Speck überbacken 
9552102 833 Spiegeleibrezel Käse und Speck
9552218 834 Spiegeleibrezel Käse
8577573 1006 Überbackene Käsebrezel mit Tomate
8577597 1007 Überbackene Käsebrezel mit roter Paprika
8577771 1015 Rosenbrezel
9201459 957 Laugenstange Käse
9201442 956 Laugenstange Käse-Speck
10199617 1084 Laugenecke Käse-Kürbis
10074336 805 Laugenecke Sesam

Überbackenes
Lauge und 


