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Bist Du wild auf Genuss? Ob zarte Wildschweinkeule, aromatisches Rehgulasch oder  
feines Hirschfilet – unsere Wild-Spezialitäten überzeugen dich durch ihren natürlichen  
Geschmack und die herausragende Qualität. So zart und zugleich kräftig im Aroma –  
das gibt’s nur bei Wild. Tipp: Jetzt zur Saison haben wir auch wieder viele  
Spezialitäten aus der Region.
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PLU Artikelbezeichnung

4835
BW-Wildschweinkeule  
ohne Knochen

4847
BW-Wildschweinrücken  
ohne Knochen

4843 Wildschweinkeule mit Knochen

4841 Waldpilztopf vom Wildschwein

4831 Rehgulasch Waidmann Art

4831 Rehkeule mit Knochen

4851 BW-Rehbraten aus der Keule

4832 BW-Rehrücken mit Knochen

sowie weitere Artikel aus dem aktuellen Ordersatz, Eigenherstellung EMMA und PLU-Liste.  
Bild dient als Vorschlag. Es werden nicht alle Sortimente zum Nachbau benötigt.

PLU Artikelbezeichnung

4830 Hirschkeule ohne Knochen

4840 Hirsch Ragout Waldpilz

4843 Hirsch Rückensteak

6611 Hirschfilet

4818 Gefüllte Klöße

4821 Semmelknödel

4813 Hüttenspieß

4819 Kartoffelknödel/Schneebälle

4828 Gewürztes Apfelrotkraut

Ob Wildschwein, Reh oder Hirsch – nirgendwo sonst gibt es so viele Wildspezialitäten 
frisch aus der Region. Empfehlen Sie Ihrer Kundschaft doch mal eine Rehkeule mit 
Knochen fürs Familienfest oder ein fertig mariniertes  Wildschweingulasch.  
Und betonen Sie die Vorzüge von regionalem Wildfleisch.


