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Weihnachten ist die Zeit der besonderen Momente.

Wenn Familie und Freunde zusammenkommen, entstehen Erinnerungen,

die bleiben. Dazu gehoren gemeinsame Stunden am festlich gedeckten Tisch,
vertraute Gesprache und natiirlich genussvolle Kostlichkeiten.

Damit Sie Ihren Kundinnen und Kunden unvergessliche Genussmomente ermoglichen konnen, haben
wir auch in diesem Jahr einen vielfaltigen Weihnachtsordersatz mit hochwertigen Spezialitaten fiir die
Festtage zusammengestellt. In diesem Jahr bilden wir auch die Sortimente Kase und Fisch fiir Sie ab.

Einige unserer Highlights sind nur fiir kurze Zeit erhaltlich. Dazu gehort beispielsweise die sous-vide
vorgegarte ,Gans easy to go” mit Knodeln, Rotkraut und Bratensauce. Ein rundum gelungenes Fest-
essen, das nicht nur hervorragend schmeckt, sondern auch wertvolle Zeit fiir das Wesentliche schenkt:
gemeinsame Momente mit Familie und Freunden.

Machen Sie Ihre Kundinnen und Kunden deshalb bereits friihzeitig auf diese besonderen
Angebote aufmerksam. Der Listungszeitraum der Artikel erstreckt sich von KW 47 bis KW 51.
Bitte bestellen Sie rechtzeitig und beachten Sie bei einzelnen Produkten die

angegebenen Sendezeiten.

Nutzen Sie die Verkaufsgesprache an der Bedientheke, um Vorfreude auf die Feiertage zu
wecken. Mit hilfreichen Tipps, personlichen Empfehlungen und passenden Zubereitungshinweisen
unterstiitzen Sie Ihre Kundschaft dabei, die Festtage entspannt und genussvoll zu gestalten.

Machen Sie die schonste Zeit des Jahres fiir lhre Kundinnen und Kunden zu etwas ganz Besonderem
und nutzen Sie gleichzeitig die wichtigste Geschaftszeit des Jahres, um Begeisterung, Genuss und
Vertrauen zu schaffen.

Wir wiinschen lhnen und Ihrem Team eine erfolgreiche
Vorweihnachtszeit, viele inspirierende Verkaufsgesprache und ein
festliches Weihnachtsgeschaft voller Genussmomente.

Edwin Mantel
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Siidtiroler Speck

ca.5kg ST

Bestellen bis Montag 11 Uhr fiir Lieferung
Donnerstag Folgewoche

6380594001

Mandel-Honigschinken
mild & saftig im Geschmack, nach handwerklicher Art in der Form
gegart und mit Mandeln und Honig veredelt.

ca.2,2kg ST 3583

6056501009

Gliihweinschinken
mit hauseigenem Gliihweingewiirz verfeinert.

ca. 2,4kg ST

3428748008
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Mangalica-Schinken

vom ungarischen Wollschwein. Die Freilandhaltung und natiir-
liche Erndhrung der Tiere fiihrt zu einer feinen Fettmaserung
des Fleisches. Bei der langsamen und langen Reifezeit der
Schinken entstehen die speziellen Aromen und der einzigartige
Geschmack.

ca.4,5kg ST 35254

Bestellen Tag A bis 11 Uhr fiir Lieferung Tag C

3972064009

Thymian-Honig-Krustenbraten Biindnerfleisch
aus bestem naturgewachsenem Schinkenfleisch, mit Thymian medi- fiir die rustikale Zwischenmahlzeit oder als bekémmliche Vor-
terran gewirzt und mit Honig karamellisiert. speise. Eine kulinarische Freude zu jeder Jahreszeit!

ca. 2,7 kg ST 3619 1/2St. [ ca. 1,1kg ST 3668

2497388003 2054133



Prosciutto Cotto al Tartufo
gegarter Hinterschinken mit Sommertriiffeln.

ca.4 kg

6101217006

Walnussschinken

ein handgefertigtes Premiumprodukt mit ausgewahlten, reifen
Walniissen. Sie verleihen diesem Schinken seinen besonders
delikaten und ansprechenden Geschmack.

ca.2,2kg ST 3645

2065953008

Golofera Triiffelschinken
italienischer Kochschinken mit schwarzem Triiffel.

1/2St. [ ca. 4 kg ST

3093223002

Zimtschinken
ein eleganter Premium-Kochschinken mit einer unvergleichlich
raffinierten Zimtwiirzung.

1/2ST. [ ca. 2,2 kg ST 3601

7278253004




Salame al Tartufo
mit italienischen Sommertriiffeln.

ca.1,5kg

5148799009

Ausgewahlte
Spezt

Geraucherte Gansebrust geschnitten
mild gerduchert, saftig und zart.

ca.300¢g

2055938

Saltufo geschnitten
eine Salamikugel aus Schweinefleisch, veredelt mit erlesenen Som-
mertriiffeln, in Scheiben geschnitten.

6PA/ca.480¢g KT 3408

3352034000




Schinken im Brotteig

aus der Schweine-Semmerrolle, in einem Mantel aus
Weizenmischbrot. Zubereitungsempfehlung: im vorgeheizten
Backofen bei ca. 160 °C fiir 40-45 Minuten backen.

ca.600g KT

Bestellen Tag A bis 11 Uhr fiir Lieferung Tag D

3567617009

Weihnachts-Fleischkise ofengebacken
mit Mandeln, getrockneten Pflaumen, Aprikosen,
Sultaninen, Cranberrys und Pistazien.

1/2St. [ ca. 1,8 kg ST

4601918001
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Premium-Fleischwurst
mit Rindfleisch, im Naturdarm, DLG-pramiert.

2xca.500g¢g

2076720 |

Kasseler Riicken im Blatterteigmantel
Zubereitungsempfehlung: im vorgeheizten Ofen bei 200 °C
ca. 35 Minuten backen.

2ST./ca.1kg PA

Bestellen Tag A bis 11 Uhr
fiir Lieferung Tag C (auBer Di.)

3532411007



Putenbrust
am Knochen rauchgegart, vorgeschnitten.

ca.3 kg

3607396002

Gourmet-Schweine-Keulenbraten
gebraten, eine Delikatesse.

ca.1,2 kg

2054225

Delikatess-Feinschmecker-Roastbeef
1A, mild gewiirzt und zartrosa gebraten.

ca. 1,2 kg

2288715009

Pastrami Brisket New York Style

um das Fleisch haltbar zu machen, pokelte man es in einer Lake aus
Salz und verschiedenen Gewiirzen, rducherte es mehrere Stunden
und walzte es anschlieRend in Pfeffer. Das Ergebnis: ein wiirziges
Stiick Rindfleisch, dessen zartrosa Fasern samtweich auf der Zunge
zergehen.

ca.2kg ST 3622

2542575004




Putenbrust
in Orangenpfeffer.

ca.1,5kg

8188683

Putenbrust
in Zitronenpfeffer, der magere Brotbelag.

ca.1,5kg

2682279

 Feine
Spezialitaten

Flugentenbrust gebraten mit Rosmarin

zart gerduchert. Frische deutsche Flugentenbrust-Filets werden
schonend im Ofen gebacken. Den typischen Geschmack erhalt dieses
zarte und milde Produkt durch die Zugabe von Rosmarin — eine
besonders magere (< 15% Fett) Spezialitat. Auf Rucola-Salat mit
Balsamico-Dressing, gerdsteten Pinienkernen und geraspeltem
Parmesan ein Hochgenuss!

3 St. / ca. 1,35 kg BT 3591

2500483

3.600 ¢
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Gans Easy to go

enthilt 1/2 Gans sous-vide-gegart, KI6Re, Rotkraut

und Bratensauce. Nur noch erwarmen. Fiir 2-3 Personen.
3,6 kg KT

Bestellen Tag A bis 11 Uhr fiir Lieferung Tag D

4672098008



Feine Triiffel-Leberpastete
mit echten Triiffeln.

ca.Tkg ST

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

3256329008

Feine Triiffel-Leberpastete
mit echten Triiffeln, 100-g-Stiick.

8x100¢g KT

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

2413633

Leberpastete
mit Pfeffer.

ca.Tkg ST

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

3244854006

Leberpastete
mit Pfeffer, 100-g-Stiick.

8x100¢g KT

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

2566872




Gefliigel-Leberpastete
mit Wildpreiselbeeren, 100-g-Stiick.

8x100g KT

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

2413640

Wildschweinpastete

aus magerem Wildschweinfleisch, Schweineleber, Sahne

und feinen Gewdirzen, garniert mit kanadischen Preiselbeeren
und Mini-Champignonkdpfen.

ca. 1,7 kg ST 3291

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

1653513002

Gefliigel-Leberpastete
mit Wildpreiselbeeren.

ca. kg ST

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

3820721005

Rehpastete

mit frischem Schweinefleisch, Rehfleisch, sorgfaltig vorberei-
teter Schweineleber, Sahne und Waldpilzen, garniert mit kana-
dischen Preiselbeeren und Pistazien. Die passenden Gewiirze
machen diese Pastete zu einer kraftigen Winterspezialitat.

ca.1,7 kg ST 3293

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

975239001

Leberpastete
mit Schweineleber, frischer Entenleber und Sahne,
eine zart schmelzende Pasteten-Spezialitat.

ca.1,7 kg ST

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

981078003




Pate Richelieu

Schinken und zartes Schweinefleisch, kombiniert mit einer feinen
Lebermousse und abgerundet mit Pistazien. Umhiillt von einem
Teig mit bester Butter, eine klassische Paté en Cro(te mit Fleisch
aus Frankreich.

ca.1,6 kg ST 3599

6918708007

Pate Hahnchen und Pfifferlinge

Eine wiirzige Fiillung aus Schinken und Hahnchenfleisch, verfei-
nert mit Pfifferlingen und einem Hauch Portwein, umhiillt von ei-
nem Teig mit Butter. Eine herzhafte Spezialitdt aus der Tradition
der franzdsischen Charcuterie.

ca.1,7 kg ST 3600

6918709000

Strasburger Pate Schweinelebermousse

Im Herzen dieser handgefertigten Paté en Crodte liegt ein
Medaillon aus zarter Entenlebermousse, verfeinert mit Portwein.
Umhiillt wird es von einer delikat gewiirzten Farce aus Schwei-
nefleisch, den Abschluss bildet ein zarter Buttermiirbeteig. Das
Ergebnis ist fein-wiirzig und aromatisch, getragen von der edlen
Note der Entenlebermousse.

ca.2,2kg ST 3603

6918721000

Elsasser Petit Pate Lachs

Ein Klassiker der elsdssischen Traiteur-Kunst: Eine fein gewiirz-
te Farce aus zartem Lachs, umhiillt von einem Miirbeteig mit
bester Butter. Die Manufaktur Kirn in Strasbourg fertigt die Paté
traditionell von Hand und backt sie frisch. Bei ca. 160 °C im Ofen
erwdrmt, bleibt der Teig zart und miirbe. Kalt schmeckt sie eben-
so gut. Ob als Vorspeise, Hauptgericht oder Snack, mit frischem
Blattsalat serviert bringt sie ein Stiick franzosische Lebensart auf
den Tisch.

ca.800g ST 3602

6918710000




Hubertus-Schmalz

aus feinstem Ganseschmalz, frischem Schweineschmalz mit
Grieben, mit reichlich Réstzwiebeln, Krautern und frischem
Knoblauch zu einem kréftigen, streichfahigen Brotaufstrich
verarbeitet.

ca. 1,8 kg ST 3495

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

3276773005
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Gowrmet
Spezialitaten

Hubertus-Schmalz
aus feinstem Ganseschmalz, frischem Schweineschmalz mit
Grieben, mit reichlich Réstzwiebeln, Krautern und frischem
Knoblauch zu einem kraftigen, streichfahigen Brotaufstrich
verarbeitet, 125-g-Glas.

12xca.125¢g KT

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

158288006

Triiffel-Schmalz

aus feinstem Putenschmalz und frischem Schweineschmalz
mit Grieben. Mit erlesenen Sommertriiffeln und Gewiirzen
zu einem edlen, streichfahigen Brotaufstrich verarbeitet,
125-g-Glas.

12xca.125¢g KT

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

4231670007




Ganserillette

eine Rillette flir hochste Anspriiche, nach alter Tradition
hergestellt. Diese franzosische Gansespezialitat wird meist mit
WeiBbrot als Vorspeise gereicht.

ca. kg SC

3276753001

Feinschmecker-Gansegriebenschmalz

aus feinstem Ganseschmalz, frischem Schweineschmalz mit
Grieben, mit reichlich Rostzwiebeln und Gewiirzen zu einem
deftigen, streichfahigen Brotaufstrich verarbeitet.

ca. 1,8 kg ST 3496

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

3276772002

Feinschmecker-Gansegriebenschmalz

aus feinstem Ganseschmalz, frischem Schweineschmalz mit
Grieben, mit reichlich Réstzwiebeln und Gewdiirzen zu einem
deftigen, streichfahigen Brotaufstrich verarbeitet, 125-g-Glas.

12xca.125¢g KT

Bestellen bis Mo. 11 Uhr fiir Lieferung Do.;
Bestellen bis Do. 11 Uhr fiir Lieferung Di.

158287003




Harte Schale,

weicher Kern

Japanisches Kammmuschelfleisch

ca.Tkg

5266877005

Seawater Black Tiger Garnelen
mit Kopf 8/12.

ca. kg KG 5793

Bestellen Tag A bis 11 Uhr fiir Lieferung Tag C,
Montag keine Lieferung

1622960000

Fines De Claires Austern
mit Messer.

6 ST

2790264004

Argentinische Rotgarnelen
13-15 Stiick.

ca.800¢g SC 5022

Bestellen Tag A bis 11 Uhr fiir Lieferung Tag C,
Montag keine Lieferung

4718196006

Seawater Black Tiger Garnelen
ohne Kopf 8/12.

ca. kg KG 5326

Bestellen Tag A bis 11 Uhr fiir Lieferung Tag C,
Montag keine Lieferung

1623049005



Garnelensalat in sahnigem Portweindressing

ca. kg KG

1202245008

Shrimpscocktail Miami Louisiana-Flusskrebs- und Garnelencocktail

ca.Tkg ca.Tkg KG

2585244000 1202289008
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Guyader Lachsterrine Schnittlauch Garnelen in Mango-Kokos-Dressing

840¢g KG ca. Tkg KG

3331206006 2585290003




Stremellachs Natur

120-1604.

ca.500¢g

6504217001

Kodiak Wildlachs

gerduchert und geschnitten.

ca.500¢g

4223339008




Norwegischer Orangenlachs
geschnitten.

ca.500¢g

4223381009

BACK LOIN
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Froya Sashimi Lachs Back Loin

ca.180 g KG
Bestellen Mo. bis 11 Uhr fiir Lieferung Fr.;

Bestellen Mi. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mo.;
Bestellen Fr. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mi.

3112287006
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Bio Wechsler Graved Lachs

ca.500¢g

5334843004

SUBHI ORADE
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Ultrafresh Norwegian Salmon

M ORM THICKMESS - EXTELLENT REBULT

Froya Sashimi Lachs Mid Loin

ca.300¢g KG
Bestellen Mo. bis 11 Uhr fiir Lieferung Fr.;

Bestellen Mi. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mo.;
Bestellen Fr. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mi.

3112295007




Frischfisch

~ fiir die Festtage

Karpfen kiichenfertig Norwegisches Lachsfilet mit Haut

ca.3,5kg/ 2 ST ca.5kg KG

2813424006 2813263003

Rotbarschloin

ca. 3 kg KG

Kabeljauloin ohne Haut Bestellen Mo. bis 11 Uhr fiir Lieferung Fr.;

Bestellen Mi. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mo.;
ca.3 kg Bestellen Fr. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mi.

2813724003 2807576001




Seeteufelfilet ohne Haut Thunfischfilet ohne Haut

ca.Tkg ca. 3 kg

2807865008 2807809008

Karpfenfilet ohne Haut

ca. 3 kg KG

Forelle kiichenfertig

Bestellen Mo. bis 11 Uhr fiir Lieferung Fr.;
Bestellen Mi. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mo.;
ca.3 kg Bestellen Fr. bis 11 Uhr fiir Lieferung Mi.

2813394006 2813356004
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Classic Original Schweizer Raclette natur
45% Fett i.Tr., in verschiedenen Sorten erhdltlich.

ca.1,6 kg ST

2109957009

Donge Le Triconville Brie de Meaux AOP
Va Laib, 45% Vollfettstufe.

ca.700g ST

4387661005

Unsere Heimat Allgauer Raclette
/2 Block, 50 % Rahmstufe.

ca.4,5kg

6061944004

Vacherin Fribourgeois AOP extra
2 Laib, 45% Vollfettstufe.

ca. 3,5kg

2818740000

Maaz Tartufo
50% Rahmstufe.

5599962009




Notizen

im Zeitraum
KW 46 bis
53/2026
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